Quels déchets au compost ?
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Déchets alimentaires

Epluchures de
fruits et légumes,

Déchets verts

Copeaux de bois,
feuilles mortes,

paille/foin, coquilles d’oeufs,
taille d’arbres/haies, thé, tisane, café,
tontes. restes de repas

Epluchures : y compris agrumes (citrons, oranges, etc.)
Café : marg, filtres et dosettes papier (a déchirer)

Thé et tisane : vrac et sachets en papier (a déchirer)
Coquilles d’ceufs : casser en morceaux, ne pas entasser
Eventuels restes de repas, aliments abimés

En petites quantités : pain, petits os, arétes, essuie-tout,
tonte de pelouse, cartons d’emballages alimentaires

A ne pas mettre : emballages métalliques et plastiques,
sacs plastiques/”"biodégradables”/”compostables”,
coquilles (moules, huitres), ordures ménageres, verre
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= Conseil : Vous pouvez mettre un essuie-tout au fond du seau, le temps que

vous 'ameniez a votre composteur (a vider au bout de 2-3 jours).
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La Recette d'un bon compost

Pour avoir un compost qui fonctionne bien sans nuisances,
3 étapes sont nécessaires

Verser le seau dans le Mélanger avec une Recouvrir de matiéres
composteur fourche seches (broyat, feuilles...)

En cas d’odeurs/moucherons/rongeurs, mélangez avec une fourche et ajoutez des
matieres seches (broyat, feuilles mortes...).

Comment utiliser le compost ?

Au bout de 6 a 9 mois, votre compost est prét a étre utilisé en automne ou
au printemps :
e Jardin : épandre le compost a la surface du sol (aprés I'avoir ameubli),
puis griffer la terre afin d'incorporer le compost aux 1ers cm du sol.
e Jardiniéres/pots : possible de tamiser le compost, puis le mélanger (1/3)
avec de la terre de jardin (1/3) et du terreau/sable (1/3).

Conseil : Vous pouvez prendre des gants lorsque vous manipulez le compost. Si non,
pensez a vous laver les mains apreés utilisation.
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